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株式会社ぞっこん四国

マエダ商事株式会社

2023.03.31現在

白雪餅
餅チョコラ
みきゃん餅

夏の花はちみつ
愛媛松山（中島産）はちみつ みつばちのダンス（はちみつ）
たまごバター餅

四国カルスト天然水　ぞっこん　500ml
四国カルスト天然水　ぞっこん　2L
みかん花のはちみつ

ふりじゃこピリ辛

4

株式会社オカベ
2

そのまんまちりめん
減塩そのまんまちりめん

3
瀬戸内かあちゃんの焼のり「たくさんたべなさい！」

えひめスイーツ素材データベース

その他　14品

商品名 お問い合わせ先
表紙（掲載商品一覧）

5

6

7

8

春の花はちみつ

有限会社小林商店

媛甘露（白米・黒米・赤米・緑米） 有限会社ジェイ・ウィングファーム
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　30箱（5甲）

　お問い合わせ先
　　　㈱オカベ 企画開発課 八木建多郎
　　　TEL：089-983-5198  　FAX：089-983-1239　E-mail：yagi@okabe-group.com

自然な磯の香りをそのまま花び
らのように焼き上げた、減塩タ
イプの商品です。歯触りはさくっ
としていながら、お口の中でしっ
とりとした新しい食感がお楽し
みいただけます。

１ケース入数 　10 個

温度帯 　常温

発注リードタイム 　５日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位

原材料
　ちりめん（本製品で使用しているちりめんは、
えび・かにを食べています）

主原料産地 　愛媛県

内容量 　10ｇ

　30箱（5甲）

　お問い合わせ先
　　　㈱オカベ 企画開発課 八木建多郎
　　　TEL：089-983-5198  　FAX：089-983-1239　E-mail：yagi@okabe-group.com

　減塩そのまんまちりめん

photo

希望小売価格（税込） 　要問い合わせ

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から180日

自然な磯の香りをそのまま花び
らのように焼き上げました。歯
触りはさくっとしていながら、お
口の中でしっとりとした新しい食
感がお楽しみいただけます

１ケース入数 　10 個

温度帯 　常温

発注リードタイム 　５日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位

原材料
　ちりめん（本製品で使用しているちりめんは、
えび・かにを食べています）

主原料産地 愛媛県他

内容量 　10g

　そのまんまちりめん

photo

希望小売価格（税込） 　要問い合わせ

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から180日
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　12ｇ

　10袋

温度帯

瀬戸内海産の「あまのり」を、
チョコでコーティングしており、
チョコクランチのようにご活用た
だけます。瀬戸内海産の「あま
のり」をそのまま使用しており、
酸化防止剤等は一切使用して
おらず、素材そのものの風味を
お楽しみいただけます。

１ケース入数

　常温　

発注リードタイム 　５日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位

　瀬戸内かあちゃんの焼のり「たくさんたべなさい！」

photo

希望小売価格（税込） 　要問い合わせ

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から180日

原材料 　あまのり

主原料産地 　瀬戸内海産

内容量

　30箱（5甲）

　お問い合わせ先
　　　㈱オカベ 企画開発課 八木建多郎
　　　TEL：089-983-5198  　FAX：089-983-1239　E-mail：yagi@okabe-group.com

ふりじゃこピリ辛

photo

希望小売価格（税込） 要問い合わせ

最もおいしい時期 通年

賞味／消費期限 賞味期限：製造から180日

原材料

ちりめん（いわしの稚魚（国産）、食塩）、砂糖、唐
辛子、醤油（大豆・小麦を含む）、ガーリックパウ
ダー、コショウ、食塩、発酵調味料／調味料（アミ
ノ酸等）

主原料産地 愛媛県他

内容量 10㎏

　お問い合わせ先
　　　㈱オカベ 企画開発課 八木建多郎
　　　TEL：089-983-5198  　FAX：089-983-1239　E-mail：yagi@okabe-group.com

国産のちりめんを長時間熱風
乾燥させ、ノンフライでパリパリ
に仕上げました。唐辛子のピ
リッとした辛さがアクセントに
なっており、サラダやパスタなど
様々な料理のトッピングや、そ
のままおやつとしてもお召し上
がりいただけます。

プレーンタイプもございます。

１ケース入数 10㎏

温度帯 　常温

発注リードタイム 　10日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 5箱（5甲）
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　四国カルスト天然水　ぞっこん　500ml

photo

希望小売価格（税込） 　160円／本

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から1年

原材料 　水（鉱水）

主原料産地 　愛媛県西予市野村町

内容量 　500ml／本

「ぞっこん」は日本三大カルスト
のひとつ、四国カルストから湧
き出している天然水。カルシウ
ム量は国内トップクラス。ケイ
素・バナジウム・サルフェートま
で含有しており、ミネラルの多さ
も国内有数で、過熱していない
生きた水です。

１ケース入数 　24本

温度帯 　常温

発注リードタイム 　製造から４日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　2ケース

　お問い合わせ先
　　　株式会社ぞっこん四国　山本昌史
　　　TEL：089-984-3003  　FAX：089-989-3004　E-mail：yamamoto@zokkon.co.jp

　四国カルスト天然水　ぞっこん　2Ｌ

photo

希望小売価格（税込） 　360円／本

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から1年

原材料 　水（鉱水）

主原料産地 　愛媛県西予市野村町

内容量 　2Ｌ／本

　常温

発注リードタイム 　製造から４日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　2ケース

　お問い合わせ先
　　　株式会社ぞっこん四国　山本昌史
　　　TEL：089-984-3003  　FAX：089-989-3004　E-mail：yamamoto@zokkon.co.jp

「ぞっこん」は日本三大カルスト
のひとつ、四国カルストから湧
き出している天然水。カルシウ
ム量は国内トップクラス。ケイ
素・バナジウム・サルフェートま
で含有しており、ミネラルの多さ
も国内有数で、過熱していない
生きた水です。

１ケース入数 　６本

温度帯
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photo

希望小売価格（税込） 　1,350円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から2年

原材料 　はちみつ

主原料産地 　愛媛県

内容量 　120ｇ

　みかん花のはちみつ

ミツバチが作ったそのままの味
を届けたい。愛媛県佐田岬半
島で定置養蜂にこだわり採蜜し
たみかんの花の単花蜜。添加
物不使用、加熱・加糖をしない
純粋はちみつです。

１ケース入数 　40個

温度帯 　常温

発注リードタイム 　5日～7日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1ケース

　お問い合わせ先
　　　マエダ商事株式会社　代表取締役　前田陽一郎
　　　ＴEL：089-958-4455    FAX：089-958-5280　E-mail:matugenclb@knd.biglobe.ne.jp

　春の花はちみつ
希望小売価格（税込） 　1,134円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から2年

原材料 　はちみつ

主原料産地 　愛媛県

内容量 　120ｇ

ミツバチが作ったそのままの味
を届けたい。愛媛県佐田岬半
島で定置養蜂にこだわり、採蜜
しています。添加物不使用、加
熱・加糖をしない純粋はちみつ
です。

１ケース入数 　40個

温度帯 　常温

発注リードタイム 　5日～7日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1ケース

　お問い合わせ先
　　　マエダ商事株式会社　代表取締役　前田陽一郎
　　　ＴEL：089-958-4455    FAX：089-958-5280　E-mail:matugenclb@knd.biglobe.ne.jp

120ｇ

120ｇ
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photo

希望小売価格（税込） 　9,800円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から2年

原材料 　はちみつ

主原料産地 　愛媛県松山市中島本島

内容量 　2.4㎏（一升ビン）

　夏の花はちみつ
希望小売価格（税込） 　1,134円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から2年

原材料 　はちみつ

主原料産地 　愛媛県

内容量 　120ｇ

　常温

発注リードタイム 　5日～7日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1ケース

　お問い合わせ先
　　　マエダ商事株式会社　代表取締役　前田陽一郎
　　　ＴEL：089-958-4455    FAX：089-958-5280　E-mail:matugenclb@knd.biglobe.ne.jp

　愛媛松山（中島産）はちみつ

ミツバチが作ったそのままの味
を届けたい。愛媛県佐田岬半
島で定置養蜂にこだわり、採蜜
しています。添加物不使用、加
熱・加糖をしない純粋はちみつ
です。

１ケース入数 　40個

温度帯

ミツバチの飼育からハチミツの
採取、無添加、無調整の養蜂
家直詰めの天然はちみつで、
香りや色の良さにこだわり、採
蜜後一年以内の商品をお届け
します。

１ケース入数 　なし（1個から対応します）

温度帯 　常温

発注リードタイム 　3～7日

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1個から対応します

　お問い合わせ先
　　　みつばちのダンス（はちみつ）　代表　福田博兆（ひろよし）
　　　ＴEL・FAX：089-951-3411　E-mail：honey@beedance.jp

120ｇ
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　なし

最低納品単位 　1ケース

　たまごバター餅

photo

希望小売価格（税込） 　756円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から80日

原材料
　もち米(愛媛県産)、砂糖、卵(愛媛県産)
　バター、食塩

主原料産地 　愛媛県

内容量 　240ｇ

　お問い合わせ先
　　　有限会社小林商店　中田信子
　　　TEL：089-921-5755  FAX：089-921-9803　E-mail：mail@mochiya.net

　白雪餅

photo

希望小売価格（税込） 　756円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から80日

原材料
もち米(愛媛県産)、砂糖、ホワイトチョコレート
苺(愛媛県産)、バター、食塩、レシチン(大豆由来）、
香料

主原料産地 　愛媛県

内容量 　240ｇ

明治生まれの初代店主の妻・ト
キ子おばあちゃんが、孫のため
に考案し更に三代目店主が素
材にこだわり、愛媛県産の選び
抜いたもち米・たまごを使った、
ふわふわで、とろ～り甘い無添
加のお餅スイーツです。トース
ターで４～６分ほど焼いてお召
し上がりください。

１ケース入数 　27パック

温度帯 　冷蔵

発注リードタイム 　１週間～10日程度

販売エリア制限

ベルギー産の濃厚なホワイト
チョコと、今治産「紅ほっぺ」の
さわやかな酸味の苺を、愛媛
県産のもち米と一緒につき込み
ました。
トースター等で４～６分ほど焼
き、お餅がふくらみ、少し焼き色
がつきますとおいしくお召し上
がりいただけます。

１ケース入数 　27パック

温度帯 　冷蔵

発注リードタイム 　１週間～10日程度

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　１ケース

　お問い合わせ先
　　　有限会社小林商店　中田信子
　　　TEL：089-921-5755  FAX：089-921-9803　E-mail：mail@mochiya.net
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　餅チョコラ

photo

希望小売価格（税込） 　756円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から80日

原材料
もち米(愛媛県産)、砂糖、チョコレート
アーモンド、バター、食塩、レシチン(大豆
由来）、香料

主原料産地 　愛媛県

内容量 　240ｇ

　お問い合わせ先
　　　有限会社小林商店　中田信子
　　　TEL：089-921-5755  FAX：089-921-9803　E-mail：mail@mochiya.net

　みきゃん餅

photo

希望小売価格（税込） 　756円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から80日

原材料
もち米(愛媛県産)、砂糖、みかんﾊﾟｳﾀﾞｰ(愛媛
県産)、果実ﾐｯｸｽｼﾞｭｰｽ（ｵﾚﾝｼﾞ、温州みかん)
みかんﾌﾚｰｸ(愛媛県産)、バター、食塩、香料

主原料産地 　愛媛県

内容量 　240ｇ

上質なビターチョコ、カリカリに
ローストした香ばしいアーモンド
を、愛媛県産の選び抜いたもち
米と一緒につき込みました。
トースター等で４～６分ほど焼
き、お餅がふくらみ、少し焼き色
がつきますとおいしくお召し上
がりいただけます。

１ケース入数 　27パック

温度帯 　冷蔵

発注リードタイム 　１週間～10日程度

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1ケース

１ケース入数 　27パック

温度帯 　冷蔵

発注リードタイム 　１週間～10日程度

販売エリア制限 　なし

最低納品単位 　1ケース

　お問い合わせ先
　　　有限会社小林商店　中田信子
　　　TEL：089-921-5755  FAX：089-921-9803　E-mail：mail@mochiya.net

太陽の恵みがたっぷりつまった愛
媛自慢のみかんと、愛媛県産
100％のもち米で、つきあげたお餅
スイーツ。お口の中で、みかんの
風味をたっぷり味わえる、これこそ
えひめの真面目なみきゃん餅で
す。トースター等で４～６分ほど焼
き、ふくらみ、少し焼き色をつけて
お召し上がりください。
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主原料産地 　愛媛県東温市

内容量 　130ml

　お問い合わせ先
　　　有限会社ジェイ・ウィングファーム　牧秀宣
　　　TEL：089-964-4190  FAX：089-964-4164　E-mail：takasu@jwf.co.jp

砂糖とは分子構造が違う為、日常
的な摂取であれば糖尿病の方でも
制限はあまり受けません。もち麦
(ダイシモチ)を使用しているので、
水溶性食物繊維も多く、100gあた
りのカロリーも砂糖に比べ約2/3程
度になります。
色米(古代米)については、それぞ
れの成分を含みます。

１ケース入数 　バラ売り

温度帯 　常温

発注リードタイム 　１週間

販売エリア制限 　有（国内）

最低納品単位 　1本

　媛甘露（白米・黒米・赤米・緑米）

photo

希望小売価格（税込） 　1,800円

最もおいしい時期 　通年

賞味／消費期限 　賞味期限：製造から1年

原材料 　もち麦・もち米・黒米・赤米・緑米


